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Zutater:
Schweinefleisch
2 Zadl eEingesottene Suttar

Zalz, Aromat
?

Currysauce: 1 Essl Xochbut*er
1/2 Zwiehel, superfein gehackl

2 Tsxl Mehl, 1 Knoblauchzshe, Sepress?

3-4 Teel Currypulver
1/2 Anfel, ung-schilt grodb raffeln
1 Tasse #Aokosmilch
Salz, Aroma®
1 41 Rahm
Z-4 41 Milchwasser
1 Teel ¥ango Chutney

Zubereitung:

Zuerst die Sauce zubereiten.

Zwieteln und Xnoblauch in Kochbutter leicht 4#mpfen, b,

beiiigen und mit Mehl stduben. Mit Milchwasser und Xokosmilch
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abldschen. Mit Aromat und Salz wiirzen, Den Anfel unAd Vango-Chutney
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peifligen und das Ganze ca., 1/2 Stunde gut durch kochen lassen,
Mach der Kochzeit den Rahm beifiigen und das Ganze mit einem Stab-

mixer verguirlen,

Kurz vor dem Servieren das Kalbfleisch in sehr heissem Butteriet:
rasch anzieher, ¥it S21z und Aromat leicht wirzen, Tann die

Cur~ysauce dariter giessen und kurz aufkochen,



