Piccata

max. 300 gr Kalbsplatzli dinn geschnitten und durch die Maschine lassen !
2 Eier verquirlen

50 gr Kase raffeln und dazugeben
mit etwas Pfeffer wiirzen

Platzli waschen / abtupfen mit Trocamare wiirzen und im Mehl wenden
dann in der Eiermischung wenden

Kokosfett heiss machen und ca. 3 Minuten jede Seite braten



