KARTCEFUPEZLSALAT

Zutaten: 5CC
Sauce: * 1
* 1-2
*
¥*
¥*
2
1
* 1
* 1
*
* 1
Zubereitung:

gr Schalenkartoffeln

Kleine Zwiebel,

Knoblauchzehen,

dl Bouillon

Te=l Senf

Teel Peterlie,

Dill,

fein gehackt

gepresst

r aus der Mihle

Mayonnaise
Essl Sonnenblumendl

Kriuteressig

fein gehackt

fein gehackt

evtl, 3 Essl Rahm

Salzgurke,

in Julienne

( L5ffelboreite Streifen )

Die Kartoffeln heiss schilen und in diinne Scheikben schneiden.

Cann mit folgender Sauce ibergiessen und mindestens 1 Stunde zu-

gedeckt marinieren lassen.

SZmtliche Gewiirze*in eine Schiissel geben.

und mit Essig und Sonnenblumencl zusammen

die 3Bouillon,
Wird der Salat zu trocken,

dazu.

gibt man etwas

Dann Mayonnaise beifligen

gut mischen, Am Schluss

Bouillon oder Essig




