PflrSi Ch"B OWIe Zubereitung

. Die Pfirsiche waschen, halbieren, Kerne entfernen und mit Barenfan
1 Flasche/n Rotwein, trockem Ubergiessen. Ca. 6 Std. ziehen lassen. Anschliessend den Rot- und %Veisswein

{-Flasehe/n-Weikwein-treeken dazugeben und nochmals 1 Std. ziehen lassen. Vor dem Servieren den
1 Flasche/n Spumante Spumante dazugiessen.

20 mittlere Pfirsiche Zutaten
Barenfang :

1 Liter Wodka

B-a-re nfa ng - Li kbr 350 g Honig, fiissig (evil. kurz erwdrmen)

8 Nelke(n}, gehackt

1 Vanilleschote(n)

Den Honig in dinnem Strahl in den Wodka gieen, dabei mit dem Schneebesen kraftig rihren.

In eine dunkle Flasche fillen. Die Nelken und Vanilleschote in die Fiasche geben. Das ganze bei Zimmeriemperatur
ca. 1 Woche ziehen lassen, zwischendurch kraftig schiitteln.

Alternative: 1 Zimistange und etwas Zitronenschale in den Alkohol geben.




