RAHMKARTOFFELN MIT LAUCHPUEREE

ZUTATEN: 400
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gr. gekochte Kartoffeln

Salz Aromat Pfeffer

gr.Butter

dl.Rahm

gr.frischer Lauch wlirfelig geschnitten
gr. Butter

dl.Milch

dl.Rahm

Salz Aromat Muskatnuss

evtl.etwas Bouillon

Bund Schnittlauch fein geschnitten

Die noch heissen Kartoffeln schilen,durch ein Passevite drehen und mit
Rahm und Butter krdftig verriihren.Mit Salz und Aromat wiirzen und warm
stellen.Inzwischen den sauber geputzten Lauch in Butter glasig diinsten,
mit Milch und Rahm abl&schen,wilirzen und gut weich kochen.Dann mittels
Stabmixer pilrieren,wlirzen und unter das Kartoffelpiliree mischen.Nochmals
nach Geschmack {liberpriifen ,anrichten und mit Schnittlauch bestreut
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ZUBEREITUNG:
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