FW 060033

LETCHTE ROSENKOHILSUPFPE
MIT MARONIPUREE

Flir 4 Personen
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Zubereitung:

Gehackte Zwiebeln oder Schalotten im Butter leicht glasig din-
sten. Den feingehackten Rosenkohl beifiigen und ebenfalls glasig
diinsten. Mit dem Mehl bestduben, dann mit dem Wasser auffiillen.
Abschmecken mit der Hithnerbouillonpaste und leicht kdécheln las-
sen. Nicht zu lange, denn die Rosenkohlstreifen sollten nicht
verkochen. Kurz vor dem Servieren den Rahm und das Maronipiiree
beifiigen. Nochmals abschmecken und eventuell etwas nachbinden,
Servieren in heissen Tassen und mit

wenn die Suppe zu dinn ist.
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Zwiebeln, fein gehackt
Butter

Rosenkohl, fein geschnitten
Mehl

Wasser

etwas Hilhnerbouillonpaste
Maronipiliree

Weisswein zum Abschmecken
Rahm

Salz, Pfeffer und Muskat

etwas gehackter Petersilie bestreuen.



