PICCATA " MILANAISE ™

kleine, diinne Kalbs- oder
Schweinsschnitzel 2 ca. 70 gr

Salz
Pfeffer aus cder Mihle
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Paprika
Rosmarin
2 Essl eingesottene Butter

Teig: 1=2 d1 Milch
150 gr Mehl
1 Prise Salz
3% Eier
200 gr Parmesankise, gerieben
1 Blischel Peterlie, fein gehackt

Garnitur: 100 gr Schinkenstreifen
50 gr Speckstreifen

Zubereitung: Teig

Mich, Salz, Pfeffer,evtl Aromat gut mischen, Dann Mehl und Parmesan-
kise veifiligen. Am Schluss Eier und Peterlie dazugeben und zu einem

geschmeidigen Teig verarbeiten.

Zubereitung: Fleisch

Das Fleisch sorgfiltig wiirzen und mit Mehl leicht st&uben. Nun
zieht m=n das Fleisch durch den Teig und in mittelheissem eingesot-
tene Butter hell-brsun breaten.

Trisch gekochte Spaghetti auf Platte anrichten., Mit Tomatensauce

nach italienischer Art iibergiessen, Die Piccata darauf anrichten

und mit gebratenen Schinken- und Speckstreifen garnieren.




